
Encinasola.  Fer ia  de
Septiembre (8 a 10)
Los Marines. Feria de la
Virgen de Gracia (8 a 10)
Santa Ana la Real. Romería
de la Reina de los Ángeles
Día 9
Arroyomolinos de León.
Verbena de la Virgen de los
Remedios
Cor tegana.  Fer ia  de
Septiembre (9 a 12)
Día 10
Zufre. Romería de Nuestra
Señora del Puerto

Día 21
Aroche. Feria Ganadera de
Aroche.FEGAR (21 a 24)
Día 28
C u m b r e s  M a y o r e s .
Candelorios de San Miguel
Día 29
Jabugo. Fiestas patronales
de San Miguel (29 y 30)
Día 30
Encinasola. Llevada de la
Virgen de Rocamador.

Fuente: Calendario GDR
www.gdrsaypa.org
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CASA TINOCO sigue mejorando por y para sus visitantes. Los habituales
aprecian las mejoras internas y los novatos se sorprenden gratamente
por sus instalaciones y su entorno.
      Se ha mejorado la página web, permitiendo reservas on-line y la
posibilidad de incluir comentarios y propuestas, así como recomendaciones
de la zona.
      La distribución de camas en las habitaciones se adapta a sus necesidades
y se premian estancias de larga duración y entre semana.
      Informamos a quien lo desee, de forma permanente, con este boletín
sobre los eventos de la Sierra.
      Se incrementan los servicios complementarios y actividades que permiten
organizar su fin de semana.

1. Un lugar de encuentro para los tuyos.

2. Noticias y eventos de interés - SEPTIEMBRE
Día 1
Los Marines. Procesión de la Virgen de
Gracia
Zufre. Feria en honor a Nuestra Señora del
Puerto (1 a 3)
Día 2
Almonaster la Real. Sta. Eulalia Chica (2/3)
Corteconcepción. Fiesta del Señor (2 y 3)
Zufre. Feria Artesanal
Día 5
Galaroza. Los Jarritos (5 y 6)
Día 7
Alájar. El Poleo
Cala. Fiesta de la Virgen de Cala
Encinasola. Fer ia de Sept iembre
Día 8
Alájar. Día del Voto (8 a 10)
Cala. Feria de Cala (8 a 11)
Cortegana. Fiesta de la Virgen de la Piedad
Cumbres de San Bartolmé. Feria de la
Virgen de la Aliseda
Cumbres Mayores. Verbena de la Virgen
del Amparo
Encinasola. Fiesta de la Virgen de
Rocamador
Galaroza. Romería de la Peña
Higuera de la Sierra. Feria del Santísimo
Cristo del Rosario (8 a 10)

“El mundo está lleno de pequenas alegrías;
el arte consiste en saber distinguirlas”

Li Tai-po
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La Sierra  en Otoño

Dicen que pronto llegará el otoño,
y volveremos a disfrutar de sus tonos ocres
especialmente en Fuenteheridos, en CASA TINOCO
porque es un lugar de encuentro para los tuyos
un espacio de celebración colectiva y reposo

Os invitamos nuevamente a disfrutar de la Sierra
de sus olores, sus sabores y su idiosincrasia
en la época de mayor esplendor de una tierra
que todo da bueno y permite “enjamonarse”
con amigos, colegas, familias y suegras.

“ ”

Romería de la Reina de los Angeles;  8 de septiembre
Esta peregrinación tiene su origen en el S. XIX, celebrándose cada
8 de septiembre y teniendo desde esta época su Hermandad de la
Reina de los Ángeles con ermita situada en la Peña de Arias
Montano. Durante el camino, nos encontramos con chiringuitos
montados para la ocasión. La noche anterior a la romería hay
un bonito espectáculo de fuegos artificiales y es típico de los
vecinos de Fuenteheridos, ir andando hasta allí, para su disfrute.
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Tel: +34.647.900.639;         Fax: +34.954.501.132;       e-mail: juanaleal@casatinoco.com  /  www.casatinoco.com
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3. Las tradiciones y costumbres de la Sierra.

4. Tarifas, ofertas y promociones

Boletín Septiembre 2006
La Sierra en Otoño Contacto:

Juana Leal del Ojo
Tel: +34,647,900,639; Fax: +34,954,501,132;

e-mail: juanaleal@casatinoco.com

La Sierra de Aracena es de sobra conocida, no sólo por sus atractivos patrimoniales, tanto históricos como
naturales, sino también por el más rotundo de los elementos que componen su oferta gastronómica:
el jamón. Allí, donde el interior de la Sierra se muestra tan bello como el paisaje, las posibilidades son
múltiples, tanto para un joven senderista que pernocta en un área de acampada, como para el más
sibarita de los viajeros, alojado en cualquiera de las exclusivas fincas que abundan en la zona.
Cualquier restaurante ofrece una variada oferta de comida tradicional:
- anas y gurumelos, dos exponentes de la riqueza micológica de la zona;
- la carrillera de Cortegana;
- la sopa de peso, que se preparaba cuando los ganaderos marchaban al campo a pesar los cochinos;
- el arroz con bacalao, delicioso en Linares de la Sierra,
- los bollos de papas de Galaroza,
- el gazpacho de invierno de Almonaster,
- el potaje de vigilia de Higuera de la Sierra
- el de faisanes con culantro o cilantro, de Cortelazor,
- la sopa de setas de Almonaster, crema dulce de calabaza, los peros a lo pobre o las poleás.
- los postres como el flan de frutas, los huevos nevados o potaje dulce que se hace con las castañas.
     

Caldillo de Matanza - ELABORACIÓN:

Ponemos el hígado y el bofe, una vez
cortados en pequeños trozos,  en agua para
que se desangren.  En una sartén se fríen
en el aceite unos ajos y unas rebanadas de
pan  con la pimienta negra, el clavo y la nuez
moscada. Apartamos el refrito y lo  majamos
en el mortero.  Escurrimos bien el hígado y
el bofe y lo sofreímos en el aceite de haber
frito los ajos y el pan.  Una vez bien
rehogados, se cubren de agua y un poco de
vino  y se añade al majado con un poco de
pimentón.  Cocinamos hasta que quede tierno
y servimos en una fuente honda alargada
con rebanadas de buen  pan de pueblo.

Amigos y buenos recuerdos

El “Comando Camarón” y parte de la “Peña del Cebaero”
quiere hacer constar que en CASA TINOCO pasamos un
fin de semana inolvidable. La Casa, Fuenteheridos, el
entorno, la gastronomía, y sobre todo la familia y los amigos
que allí nos encontramos, estamos seguros de volver,
porque sitios como este hay muy pocos. Felicidades a Juana
y un saludo a todos aquellos que como nosotros comparten
el espíritu y la magia de este lugar.

INMA
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 Ingredientes:

- Medio kilo de hígado y medio
kilo de bofe o  pulmón de  cerdo
ibérico
- Tres dientes de ajos
- Cuatro rebanadas de pan
- Medio vaso de vino blanco del
Condado
- Pimentón dulce, pimienta negra,
clavo
- Nuez moscada, agua, aceite de
oliva

(fuente: http://www.fuenteheridos.org/)

(fuente: http://www.revistaiberica.com/)

Les informamos que a partir del próximo 15 de octubre las tarifas para estancias en Casa Tinoco son:

Fines de semana y temporada alta (Navidades, Semana Santa y puentes):
35 euros / persona / noche (IVA 7% incluido), con un mínimo de 14 personas adultas y 2 noches.
A partir de 14 adultos, los niños de edad inferior o igual a 11 años pagan la mitad.

De lunes a jueves: 30 euros / persona / noche (IVA 7% incluido), con un mínimo de 14 personas adultas y 2 noches.
A partir de 14 adultos, los niños de edad inferior o igual a 11 años pagan la mitad.


